
  

 

VIN  

DE 

 FRANCE 

 

 

Cépages :  

• 60% Grenache 

• 20% Syrah 

• 10% Carignan 

• 10% Cinsault 

Temps de garde : 

Vinification :  

Récolte manuelle. Pressurage direct. Fermentation à basse 
température. Elevage en cuve et mise en bouteille en février 
qui suit la récolte.  

Viticulture :  

Travail du sol - Utilisation minimaliste de produits de traite-
ments. Favorisation de la surface foliaire. 

Rendement : 32 hectolitres par hectare 

Âge des vignes :  

Grenache 40 ans – Syrah 20 ans - Carignan 30 ans - 
Cinsault 30 ans 

Couleur : Rosé 

Sols et terroir :  

Sablonneux - calcaire 

Afin de garder la fraîcheur et le fruit, à consommer jusque 
l’été 2024 !  
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